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T O R T Y  N O W O C Z E S N E   

M O N O  D E S E R Y  

Torty składają się z mono deserów z naszej codziennej oferty.  Stelaż z

pleksi z regulacją ilości pięter. Na zdjęciu maksymalna ich ilość. 

Oferta ulega zmianom sezonowym. Przy zamówieniach powyżej 100 szt.

możemy powrócić do smaków z innych sezonów.

Desery mogą zostać spersonalizowane pod kątem wyglądu: np. kolor

polewy, dekoracja. Należy doliczyć 10 % do ceny standardowego ciastka.

Maksymalna ilość deserów o średnicach 7 – 8 cm, mieszczących się na

największym naszym stelażu to ok. 100 szt. Dla większej ilości Gości

desery mogą zostać ponownie dołożone przez obsługę lokalu.

Minimalne zamówienie spersonalizowanych deserów to 40 szt.

Minimalne zamówienie z możliwością wypożyczenia stelaża to 40 szt.

Na zdjęciach nasze spersonalizowane ciastko EXOTIC z oferty letniej

oraz 1 kg. tort w tym samym smaku (inna polewa  oraz dekoracja). Na

kolejnych zdjęciach widać standardową dekorację oraz przekrój.

 

 

T U ZNAJDUJE SIĘ AKTUALNA OFERTA DESER�W

 

https://czekoladowy.eu/oferta/oferta-na-dzis/
https://czekoladowy.eu/oferta/oferta-na-dzis/






EXOTIC
zmodyfikowana

dekoracja 



E X O T I C  
standardowa dekoracja 





T O R T Y  K L A S Y C Z N E  
S M A K I  � M I E T A N O W E

MALINA
Waniliowy biszkopt genueński, nasączony odrobiną koniaku, śmietanka
kremówka z mascarpone, a w niej żel z malin, mus
z puree malinowego ze śmietanką kremówką oraz mascarpone, a w nim
galaretka z puree z malin. 

CZARNA PORZECZKA 
Waniliowy biszkopt genueński, nasączony odrobiną koniaku, śmietanka
kremówka z mascarpone, a w niej żel z czarnej porzeczki, mus z puree z  
czarnej porzeczki ze śmietanką kremówką i mascarpone w nim
galaretka z puree z czarnej porzeczki. 

MANGO - MARAKUJA 
Waniliowy biszkopt genueński, nasączony odrobiną koniaku, śmietanka
kremówka z mascarpone, a w niej żel z puree z mango i marakui, mus z
puree z mango i marakui ze śmietanką kremówką, mascarpone w nim
galaretka z puree z mango i marakui. 

CYTRYNA - MALINA 
Waniliowy biszkopt genueński, nasączony odrobiną koniaku, galaretka
z malinami, curd cytrynowy, mus cytrynowy, a w nim chrupka bezowa z
białej czekolady z liofilizowanymi malinami. 



CYTRYNA-MALINA

MALINA CZARNA
PORZECZKA

MANGO-MARAKUJA



T O R T Y  K L A S Y C Z N E   
S M A K I  C Z E K O L A D O W E  

MALINA

CZARNA PORZECZKA 

MANGO - MARAKUJA 

KARMEL 

Kakaowy biszkopt genueński, nasączony odrobiną koniaku, mus z puree
z czarnej porzeczki ze śmietaną kremówką, mascarpone, a w nim
galaretka z puree z czarnej porzeczki, mus z czekolady mlecznej i
deserowej z chrupką czekoladową z dodatkiem soli.

Kakaowy biszkopt genueński, nasączony odrobiną koniaku, mus z puree
z mango i marakui ze śmietaną kremówką i mascarpone, a w nim
galaretka z puree z mango i marakui, mus z czekolady mlecznej i
deserowej z chrupką czekoladową z dodatkiem soli.

Kakaowy biszkopt genueński, nasączony odrobiną koniaku, mus
karmelowy na bazie solonego karmelu w nim żel z czarnej porzeczki i
słony karmel, brownie, chrupka czekoladowa z dodatkiem soli.

Kakaowy biszkopt genueński, nasączony odrobiną koniaku, mus z puree
z malin ze śmietaną kremówką i mascarpone, a w nim galaretka z puree
z malin, mus z czekolady mlecznej i deserowej z chrupką czekoladową z
dodatkiem soli.





T O R T Y  K L A S Y C Z N E   

D E G U S T A C J A  

Istnieje możliwość zamówienia pakietu obejmującego 3 wybrane smaki
tortów klasycznych po 100 g każdy (100g jest to zalecana przez nas ilość
tortu dla jednego Gościa).

Koszt pakietu to 36 zł. Równowartość 3 porcji (36 zł) zostanie
potrącona po złożeniu zamówienia na tort weselny.

Koszt dodatkowych porcji degustacyjnych to 12 zł / szt.  waga 100g.
    

KLIKNIJ ABY ZAM�WI� PAKIET DEGUSTACYJNY 

https://czekoladowycukiernia.pl/degustacja/
https://czekoladowycukiernia.pl/degustacja/


T O R T Y  K L A S Y C Z N E  2 0 2 3  

C E N N I K  

Sugrujemy 100 g na jedną osobę, Np. 100 osób = 10 kg tort.
Kilogram tortu to koszt 120 zł plus dekoracja.
Koszt dekoracji 1 piętra tortu to 75, 100 lub 150 zł w zależności od
dekoracji. Np. Dekoracja tortu 3 - piętrowego może kosztować od 225
do 450 zł.  

    

Do 10 km od Lublina dostawa tortu chłodnią jest BEZPŁATNA. 
Powyżej 10 km doliczamy 4,5 zł/km.

    

TORT I DEKORACJA 

DOSTAWA 



Kwiaty niejadalne   zabezpieczone
specjalną taśmą florystyczną do

kontaktu z żywnością

















































































Żywe kwiatyŻywe kwiatyŻywe kwiaty
niejadalne -niejadalne -niejadalne -
zabezpieczonezabezpieczonezabezpieczone





























T O P P E R Y  N A  Z A M � W I E N I E  

Cena w zależności od użytego materiału, 

Sklejka drewniana naturalna - 29 zł
Lustro srebrne lub złote - 38 zł
Plexi kolor - 43 zł
Brokat srebrny lub złoty - 45 zł



T O R T Y  W E S E L N E  2 0 2 3  

K O N T A K T   

 
Anna Cichosz 
tel. 533-338-353

e-mail: ac@czekoladowy.eu


